olento

Gebrauchsanleitung

Teppanyaki-Girilltisch mit Keramikoberflache
Holzbeine | Edelstahlbeine

Bitte lesen Sie diese Anleitung vor der ersten Inbetriebnahme
vollstandig durch und bewahren Sie sie sorgfiltig auf.

Inverkehrbringer: Ceraflex® GmbH | GroBendorf 113 | 4551 Ried im Traunkreis | Osterreich



OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

1. Sicherheitshinweise

Lesen Sie alle Sicherheitshinweise sorgfiéltig, bevor Sie den Olento in Betrieb nehmen.
Bewahren Sie diese Anleitung fiir spateres Nachschlagen auf.

/A VERBRENNUNGSGEFAHR

Die Kochflache erreicht Temperaturen von bis zu 250 °C. Berihren Sie die Kochflache und den
Warmhaltebereich niemals mit bloRen Handen wahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb.

Lassen Sie den Tisch nach Gebrauch mindestens 1 Stunde vollstadndig abkuhlen, bevor Sie ihn
abdecken.

A KINDER

Kinder durfen sich dem Olento wahrend des Betriebs und in der Abklihlphase nur unter standiger
Aufsicht Erwachsener nahern.

Erklaren Sie Kindern die Gefahren heilRer Oberflachen.

1.1 Elektrische Sicherheit

Das Gerat ist mit der Schutzart IPX4 ausgestattet und fiir den Innen- und
AuBenbereich geeignet.

- SchlieBen Sie das Gerat nur an eine fachgerecht installierte, geerdete
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie ausschlieBlich das mitgelieferte Anschlusskabel.
- Ziehen Sie bei Nichtgebrauch stets den Netzstecker.

Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb, wenn sichtbare Feuchtigkeit am
Anschlussbereich oder Kabel vorhanden ist.

- Das Gerat darf nur von autorisierten Fachkraften getffnet oder repariert werden.

1.2 Aufstellung und Standfestigkeit

Stellen Sie den Olento auf einem ebenen, tragfdhigen und nicht brennbaren
Untergrund auf.

« Justieren Sie die StellfiBe, um Unebenheiten auszugleichen und einen sicheren
Stand zu gewéhrleisten.

Achten Sie bei starkem Wind auf ausreichende Standsicherheit. Der groBflachige,
runde Tisch bietet Wind eine Angriffsflache.

- Lagern Sie keine brennbaren Materialien unmittelbar unter der Grillzone.

1.3 BestimmungsgemaBer Gebrauch

Der Olento ist ein elektrischer Teppanyaki-Grilltisch zur Zubereitung von Speisen im
AuBenbereich. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaB. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die durch nicht bestimmungsgeméaBen Gebrauch entstehen.
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OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

2. Produktbeschreibung

Olento ist ein Tisch mit integrierter Teppanyaki-Grillplatte, der Kochen und
Gemeinschaft verbindet.

2.1 Funktionsprinzip: Drei Temperaturzonen

Beim Einschalten senkt sich die Kochflache leicht ab und bildet eine flache Mulde. So
entstehen drei funktionale Bereiche:

Zone Temperatur Funktion
Kochmulde bis 250 °C Aktive Kochzone fiir Braten, Grillen,
Anbraten
Warmbhaltebereich ca. 50 % der Ring um die Kochmulde zum Warmhalten
Kochtemp. fertiger Speisen
Essbereich bleibt kalt Keramikflache auRen — sicherer Ess- und

Abstellbereich

EINBAU GRILL RUND @ 60 cm x 4.5cm H

@ 60 cm

V2A Edelstahl (type 304)
4 mm Stérke, 756
Seidenmatt hand-poliert o | 28 i

Material: Lebensmittelgerechter Deutscher L

2,5
Leistung: 230V / 1800W / 8A  C€ om | Warm
230V / 2250W / 10A €€ ~40cm @ B
KOCHFLACHE “ULTRA
FLACH !
45 mm
____Einbauhdhe

kuehl _

Temperatur Regler analog,
stufenlos 1-10

LED Betriebsldmpchen |
grin + orange

— |
Temperatur I | | 3

130° F to 450° F| 55° C -230° C

hier: Kontrollelement “A™ Unterbau

SOLIDER 3 MM V2A EDELSTAHL GRILLTOP
KONTROLL ELEMENT “A” UNTERBAU

“B” SCHALT-ELEMENT EINBAU

FLEXIBLER CONDUIT

EDELSTAHL BOLZEN 5 MM | 45 MM H
Edelstahl Unterlegscheiben + Muttern inkl.

SPEZIAL STROMKABEL, 3 m, beinhaltet

Versandgewicht
e LU S ~16kg | Karton 93x74x 13 cm H

Nach dem Abschalten kehrt die Kochflache in den flachen, ebenen Zustand zuriick.
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OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

2.2 Technische Daten

Modellbezeichnung
Spannung / Frequenz
Leistung

Schutzart
Kochflachenmaterial
Tischoberflache
Tischbeine
Temperaturregelung
MaRe (@ x H)
Grillplatte

Gewicht

Schutzklasse

2.3 Lieferumfang

¢ Lieferumfang

1x Tischplatte inkl. Grill
3x Tischbeine
1x Inbusschllissel

Ceraflex® GmbH | olento.at

9x Gewindehulsen
18 x Schrauben

Olento 26.1

230V ~50 Hz

2250 W

IPX4

Edelstahl V2A Typ 304, lebensmittelecht
Keramik

Eichenholz oder Edelstahl (je nach Variante)
Stufenlos, Stufe 1-10

@160 cm x 74 cm

@ 60cm

130kg

| (Schutzerdung)

1x Kabel
1x Spachtel
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OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

3. Bedienung

3.1 Inbetriebnahme
1. Stellen Sie sicher, dass die Kochflache sauber und trocken ist.

2. Stecken Sie den Netzstecker ein. Die griine Betriebsleuchte zeigt an, dass das
Gerat mit Strom versorgt wird.

3. Drehen Sie den Temperaturregler auf Stufe 5 zum Vorheizen. Die orangefarbene
Leuchte zeigt den Aufheizvorgang an.

4. Wenn die orangefarbene Leuchte erlischt, hat die Kochflache die eingestellte
Temperatur erreicht.

5. Reiben Sie die Kochflache mit einer geringen Menge hitzestabilem Speisedl ein (z.
B. Traubenkern-, Avocado- oder Teebaumol).

6. Stellen Sie die gewiinschte Kochtemperatur ein und beginnen Sie mit dem Kochen.

3.2 Temperaturibersicht

Stufe Hitze Anwendung
1-3 Schwéchste Hitze Warmhalten, Schmelzen (Bultter,
Schokolade)
4 Sehr schwach Empfindliche Speisen anschwitzen
Schwach Vorheizen, Reinigung mit Wasser
Mittelschwach Speck, Pfannkuchen, Gefliigel,
Schwein
Mittel Eier, Crépes, klebrige Speisen
8 Mittelstark Pfannenrtihren, Gemuse rosten,
Burger
9 Stark Steaks
10 Sehr stark Starkehaltige Speisen scharf
anbraten
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OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

3.3 Kochwerkzeuge

Verwenden Sie eine Spatel aus hitzebestandigem Kunststoff, Nylon, Silikon oder Holz.
Vermeiden Sie Utensilien mit scharfen oder spitzen Kanten, da diese die
Edelstahloberflache verkratzen konnen. Das direkte Schneiden auf der Kochflache
wird nicht empfohlen.

3.4 Abdeckplatte

Die abnehmbare Keramik-Abdeckplatte verwandelt den Grilltisch in einen normalen
(Ess)-Tisch. Legen Sie die Abdeckplatte nur auf die vollsténdig abgekiihlte
Kochflache.

3.5 Ausschalten

Drehen Sie den Temperaturregler auf 'Aus' und ziehen Sie den Netzstecker. Lassen
Sie den Tisch mindestens 1 Stunde abkiihlen, bevor Sie ihn abdecken oder reinigen.
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4. Reinigung

4.1 Edelstahl-Kochflache

Die Reinigung der Kochflache erfolgt ohne chemische Reinigungsmittel.
Lebensmittelriickstande lassen sich einfach mit Wasser 16sen — vergleichbar mit der
Reinigung von Edelstahl-Kochgeschirr.

/A WICHTIG — REINIGUNGSREGELN

Reinigen Sie stets in Schliffrichtung — NIEMALS in kreisenden Bewegungen.

Verwenden Sie NIEMALS Chlorbleiche, Reinigungsmittel die Chlorbleiche enthalten,
Reinigungsmittel in Pulverform, oder andere saurehaltige Haushaltsreiniger — diese schadigen die
Rostfreiheit des Metalls.

Verwenden Sie NIEMALS handelslbliche Reinigungskissen, Drahtbirsten oder Schaber — diese
zerstoren die unsichtbare Edelstahl-Schutzschicht.

Verwenden Sie NIEMALS Stahlwolle oder Ofenreiniger — diese kdnnen dazu fiihren, dass der
Stahl angegriffen wird oder korrodiert.

Wischen Sie die Kochflache VOR JEDEM GEBRAUCH mit Wasser sauber.

Womit reinigt man die Kochflache
am besten?

Nutzen Sie fur die Reinigung einen steifen Spatel mit
geradem Rand (hitzebestandiges Nylon oder Holz).

Reinigung nach dem Kochen (Oberflaiche warm):

Stellen Sie den Temperaturregler auf ~ Geben Sie etwas Wasser auf die Lésen Sie die Rickstande mit einem
Stufe 3—4. Die Kochflache soll warm  warme Kochmulde. Die Temperatur nicht kratzenden Spatel mit geradem
sein, aber nicht heil3. passt, wenn das Wasser beim Rand, idealerweise aus hitze-

Bewegen leicht zu sprudeln beginnt.  bestdndigem Nylon oder Holz.
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OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

A\ VORSICHT

Oberflache und
Flissigkeiten sind hei’! Die
Verwendung einer Zange
zum Halten des Tuchs oder
Kichenpapiers kann
Verbrennungen verhindern.

.

Wischen Sie die geldsten Riickstdnde Schalten Sie das Gerat aus und

mit Kiichenpapier oder einem weichen lassen Sie die Kochflache vollstandig
Tuch ab. Reinigen Sie mit Wasser abkuhlen.

nach, bis alles entfernt ist.

Hartnackige Riickstande (Oberflache kalt):

Fir das Entfernen letzter Spuren (z. B. eingebranntes Ol) muss die Oberfléche vollstandig
kalt sein. Verwenden Sie einen nicht kratzenden Reinigungsschwamm (z. B. Scotch-Brite
Dobie oder vergleichbar) gemeinsam mit etwas mildem Reinigungsmittel. Wenden Sie
sanften, gleichmafigen Druck an. Grundlich mit Wasser nachreinigen.

Verfarbungen entfernen:

Weilke oder blauliche Verfarbungen kénnen durch Zitrone entfernt werden: Halbieren Sie
eine Zitrone, pressen Sie sie leicht aus und wischen Sie die kalte Oberflache mit der
Schnittflache ab. AnschlieRend mit Wasser abwischen und mit einem weichen Tuch
trocknen.

Polieren und Fingerabdriicke entfernen:

Fir besonderen Glanz oder zum Entfernen von Fingerabdriicken verwenden Sie einige
Tropfen einfaches Pflanzendl oder nicht klebendes Kochspray und Kiichenpapier oder ein
weiches Tuch. Wischen Sie die Oberflache anschlieiend griindlich mit einem sauberen,
trockenen Tuch ab, um sicherzustellen, dass alle Olrlickstande entfernt wurden — diese
koénnten sonst Flecken auf Kleidung hinterlassen.

4.2 Keramikoberflache

Die Keramikflache des Olento ist duBerst widerstandsfiahig und pflegeleicht:
RegelmaBige Reinigung: Feuchtes Tuch mit warmem Wasser, anschlieBend trocken
wischen.

Wochentliche Reinigung: Geeigneten Keramik-Oberflachenreiniger unverdinnt
aufsprihen, kurz einwirken lassen, abwischen.

Hartn&ckige Flecken: Spezialreiniger (z. B. MDi Total Care) mit angefeuchtetem
Schwamm ohne Druck auftragen, mit kaltem Wasser abspdlen.

Keine atzenden Reinigungsmittel (Fluorwasserstoffsédure), keine Scheuerschwamme,
keine Metallwolle verwenden.
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5. Pflege und Wartung nach Material

5.1 Keramikoberflache

Keramik ist ein sehr widerstandsfahiges Material — langlebig und weniger
empfindlich als Holz oder Naturstein. Mit der richtigen Pflege sorgen Sie fiir die
Langlebigkeit Ihrer Keramikoberflache.

Tagliche Reinigung:

Verwenden Sie ein feuchtes Tuch oder einen weichen Schwamm mit warmem Wasser.
Wischen Sie die Oberflache grindlich ab und trocknen Sie die Flache anschlieRend mit
einem weichen Tuch.

Wodchentliche Reinigung:

Spriuhen Sie einen geeigneten Keramik-Oberflachenreiniger einmal wochentlich unverdinnt
auf die Keramikflache. Kurz einwirken lassen, abwischen und nachtrocknen.

Hartnackige Verschmutzungen:

Verwenden Sie einen Spezialreiniger (z. B. MDi Total Care Oberflachenreiniger). Schwamm
leicht mit Wasser anfeuchten und Gber die Reinigungspaste reiben, bis er gleichmafig
benetzt ist. Schwamm dricken bis Schaum entsteht und diesen ohne Druck auf der Flache
auftragen. Mit kaltem Wasser abspulen und mit einem Tuch nachtrocknen.

Allgemeine Empfehlungen:
« Keine atzenden Reinigungsmittel (Fluorwasserstoffsaure), keine Reiniger mit
Wachsen oder Tensiden verwenden.
+ Keine Scheuerschwamme oder Metallwolle.

« Bei Verwendung des MDi Reinigers so wenig Druck wie méglich — der Reiniger
enthalt feine Abrasiva, die bei festem Reiben einen unerwiinschten Glanz
verursachen konnen.

+ HeilRe Topfe oder Pfannen kdnnen auf der Keramikflache abgestellt werden.
Dennoch empfehlen wir dauerhaft Untersetzer, um mdgliche Metallrickstande von
Topfen zu vermeiden.

« Bei hellem oder unifarbenem Material kann die Oberflache zusatzlich impragniert
werden.

+ Grundsatzlich gilt: Je schneller Flecken entfernt werden, desto einfacher ist die
tagliche Pflege.

« Reinigungsprodukte vorab an einer unauffalligen Stelle testen.

A HINWEIS

Die Gewabhrleistung erstreckt sich nicht auf Ubliche Gebrauchsspuren wie Metallabriebe,
Schmutzreste, leichte Kratzer oder vergleichbare Nutzungserscheinungen.
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5.2 Edelstahlbeine

Edelstahl ist korrosionsbesténdig, jedoch nicht vollstdndig korrosionsfrei. Bei
dauerhafter AuBenaufstellung konnen oberflachliche Oxidationen auftreten —
insbesondere in folgenden Umgebungen:

Kistenregionen (Salzluft)

Né&he von Schwimmbecken (Chlor)

Industriegebiete (Abgase)

Hohe Luftfeuchtigkeit

Pflege: Reinigen Sie die Edelstahlbeine regelmaBig mit klarem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel. Immer in Schliffrichtung wischen. Keine chlor- oder sdurehaltigen
Reiniger, keine Stahlwolle oder Drahtbirsten verwenden.

5.3 Holzbeine

/A NATURPRODUKT-HINWEIS

Holz ist ein Naturmaterial. Farbveranderungen, feine Rissbildungen, leichter Verzug oder
geringfugige MalRveranderungen sind materialtypisch und stellen keinen Mangel dar.

Holz reagiert auf Umwelteinfliisse:
Feuchtigkeit: Bei dauerhafter Ndsse kann es zu Quellen oder Schwinden des
Holzes kommen.

UV-Strahlung: Sonnenlicht kann zu natdrlicher Vergrauung oder Farbveranderung
fUhren.

«  Temperatur: Schwankungen kénnen leichte Verformungen verursachen.

Pflege:
RegelmaBige Sichtprifung auf Risse oder Schaden.
Je nach Holzart und Behandlung regelméaBig nachdlen.
Keine stehende Nasse — verschlttete Fllssigkeiten zeitnah aufwischen.
Direkten Bodenkontakt des Holzes vermeiden — GummifiiBe regelmaBig prifen.
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5.4 Thermische Entkopplung

Die Konstruktion des Olento gewaéhrleistet eine thermische Entkopplung der
Tischbeine vom Heizbereich. Dennoch diirfen keine brennbaren Materialien
unmittelbar unter der Grillzone gelagert werden.

5.5 Wartung der Edelstahl-Kochflache

Die Kochflache des Olento besteht aus hochwertigem, recyceltem deutschem
Edelstahl des Typs 304 in Lebensmittelqualitat — einer der besten weltweit
erhaltlichen Legierungen. Dieser Edelstahl rostet nicht, wenn er korrekt gepflegt wird.

Bei Nutzung im AuBenbereich: Wenn Sie in der Nahe von Wasser wohnen oder die
Luft viel Feuchtigkeit oder Salz enthilt, kann es mit der Zeit zu Oxidation kommen.
Um eine Reaktion des Metalls zu verhindern, pflegen Sie es gut und wischen Sie die
Kochflache regelméRig mit Seifenwasser ab, um samtliche Schmutzpartikel zu
entfernen, die an der Oberflache haften und den Edelstahl mit der Zeit beschéadigen
koénnen.

Umgang mit der Oberflache:

Um das glatte Aussehen der seidig glanzenden Premium-Handbearbeitung zu erhalten,
vermeiden Sie die Nutzung von Utensilien mit scharfen oder spitzen Kanten und Ecken.
Hitzebestandige und nicht kratzende Spatel eignen sich am besten.

Schneiden Sie Lebensmittel nicht direkt auf der Kochflache und verwenden Sie keine
scharfen Utensilien. Der Edelstahl tragt sonst Kratzer davon, und die harte Flache wird lhren
Messern schaden — sie werden schnell stumpf.

Geringfligige Kratzer, die bei regelmafiger Nutzung entstehen, beeintrachtigen die
Funktionalitat des Gerats nicht. Die Oberflache kann bei Bedarf professionell aufpoliert
werden.

A\ NIEMALS bei der Wartung

NIEMALS Chlorbleiche, chlorhaltige Reinigungsmittel, Pulverreiniger oder saurehaltige
Haushaltsreiniger verwenden — diese schadigen die Rostfreiheit.

NIEMALS handelsubliche Reinigungskissen, Drahtbursten oder Schaber verwenden — diese
zerstoren die unsichtbare Edelstahl-Schutzschicht.

NIEMALS Stahlwolle oder Ofenreiniger verwenden — diese fiihren zu Korrosion.

NIEMALS in Kreisen reinigen — stets in Schliffrichtung arbeiten.
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6. Hinweise zur Outdoor-Nutzung und
Uberwinterung

6.1 Edelstahlbeine — Ganzjahrig outdoor geeignet

Der Olento mit Edelstahlbeinen ist fiir den ganzjdhrigen Einsatz im AuBenbereich
konzipiert. Fiir eine optimale Lebensdauer empfehlen wir:

Bei langerer Nichtbenutzung den Tisch mit einer atmungsaktiven Schutzhiille
abdecken.

Kein luftdichtes Abdecken — dies fihrt zu Kondenswasserbildung und kann
Korrosion férdern.

Starke Schneelasten regelmaBig entfernen, um Materialspannungen zu vermeiden.

6.2 Holzbeine — Ganzjahresfahig mit Pflegeempfehlung

Die Holzbeine des Olento sind fiir den AuBenbereich geeignet. Fiir eine lange
Lebensdauer empfehlen wir dennoch:

Den Tisch bei Extremwetter (Frost, Dauernasse, Schneelast) geschitzt oder
Uberdacht zu platzieren.

Bei langerer Nichtbenutzung im Winter den Tisch gereinigt und trocken einzulagern.
Keine luftdichte Abdeckung — eine atmungsaktive Schutzhtille verwenden.

6.3 Frost und Elektrik

/A FROSTHINWEIS

Bei Frost den Netzstecker ziehen.
Keine Eisbildung an elektrischen Komponenten zulassen.

Keine Inbetriebnahme bei sichtbarer Feuchtigkeit im Anschlussbereich.

Ceraflex® GmbH | olento.at Seite 12



OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

7. Fehlerbehebung

Problem

Speisen kleben an der
Kochflache

Weilde oder blauliche
Verfarbungen

Flugrost auf Edelstahl
(Beine)

Orangefarbene Leuchte geht
nicht aus

Gerat heizt nicht

Holzbeine verfarben sich /
vergrauen

8. Entsorgung

Losung

Normal bei kaltem Grillgut auf heifer Flache. Die Speisen
I6sen sich beim Weiterkochen, wenn sie eigene Flussigkeit
abgeben. Nicht sofort riihren — kurz warten.

Kochflache vollstandig abkuhlen lassen. Halbe Zitrone tber
die kalte Flache reiben, mit Wasser abwischen, trocknen.

Mit klarem Wasser und mildem Reinigungsmittel in
Schliffrichtung reinigen. Kiinftig regelmafiger pflegen.

Die Leuchte zeigt den Aufheizvorgang an. Bei grof3en
Temperaturspringen oder kaltem Grillgut ist eine langere
Aufheizzeit normal.

Netzstecker und Steckdose priifen. Sicherung prifen. Bei
anhaltendem Defekt den Kundendienst kontaktieren —
nicht selbst 6ffnen.

Naturlicher UV-Prozess, kein Mangel. Bei Bedarf nachélen
oder auffrischen.

':.‘.‘ Dieses Gerat ist ein Elektrogerét und darf nicht Giber den normalen Hausmiill

entsorgt werden.

GemaB der EU-Richtlinie tiber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE) ist das Gerat
iiber die kommunalen Sammelstellen oder den Fachhandel einer fachgerechten
Entsorgung bzw. dem Recycling zuzufiihren.

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne auf dem Typenschild weist auf die
Pflicht zur getrennten Entsorgung hin.

Bitte informieren Sie sich bei lhrer Gemeinde liber die ndchstgelegene Sammelstelle.

Ceraflex® GmbH | olento.at
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9. Garantiebedingungen

9.1 Dauer und Beginn

Die Garantie betragt 24 Monate bei bestimmungsgemaBer Verwendung im privaten
Bereich und 12 Monate bei professioneller Nutzung. Die Garantiezeit beginnt ab dem
Datum der Kaufrechnung.

9.2 Voraussetzungen

Das Gerat wurde Uber einen autorisierten Handler oder direkt erworben.
Der Original-Kaufbeleg muss vorgelegt werden.

9.3 Leistungsumfang

Méngel am Gerat werden innerhalb einer angemessenen Frist unentgeltlich durch
Reparatur oder Ersatz der betroffenen Teile beseitigt. Transport-, Arbeits- und
Ersatzteilkosten werden vom Hersteller getragen.

9.4 Ausschlisse

Von der Garantie ausgenommen sind:

Fehlerhafte Aufstellung, Installation oder Missachtung dieser Anleitung.

UnsachgeméaBe Bedienung, Beanspruchung oder Verwendung ungeeigneter
Reinigungs- oder Pflegemittel.

Transportschéden, Schaden durch StoB, Schlag oder Witterungseinfllisse.

Natirliche Materialveranderungen (Holz: Farbverdnderung, Risse, Vergrauung;
Edelstahl: oberflachliche Oxidation).

Reparaturen oder Anderungen durch nicht autorisierte Personen.
Verbrauchsmaterialien und Zubehor.

Spannungsschwankungen auBerhalb der angegebenen Toleranz.
Nichtbeachtung der Pflege- und Reinigungshinweise.

Ceraflex® GmbH | olento.at Seite 14



OLENTO | Bedienungs- und Montageanleitung

10. Herstellerangaben und CE-Kennzeichnung

Inverkehrbringer Ceraflex® GmbH

Adresse GroRendorf 113, 4551 Ried im Traunkreis, Osterreich
Webseite olento.at

Modellbezeichnung Olento 26.1

Seriennummer 02601

Baujahr 2026

Das CE-Zeichen bestatigt die Konformitat des Gerates mit den geltenden
europdischen Richtlinien. Die CE-Kennzeichnung sowie die technischen Angaben
befinden sich auf dem Typenschild an der Unterseite des Geréates

olento.at

olento
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	3.2 Temperaturübersicht
	3.3 Kochwerkzeuge
	Verwenden Sie eine Spatel aus hitzebeständigem Kunststoff, Nylon, Silikon oder Holz. Vermeiden Sie Utensilien mit scharfen oder spitzen Kanten, da diese die Edelstahloberfläche verkratzen können. Das direkte Schneiden auf der Kochfläche wird nicht empfohlen.
	3.4 Abdeckplatte
	Die abnehmbare Keramik-Abdeckplatte verwandelt den Grilltisch in einen normalen (Ess)-Tisch. Legen Sie die Abdeckplatte nur auf die vollständig abgekühlte Kochfläche.
	3.5 Ausschalten
	Drehen Sie den Temperaturregler auf 'Aus' und ziehen Sie den Netzstecker. Lassen Sie den Tisch mindestens 1 Stunde abkühlen, bevor Sie ihn abdecken oder reinigen.

	4. Reinigung
	4.1 Edelstahl-Kochfläche
	Die Reinigung der Kochfläche erfolgt ohne chemische Reinigungsmittel. Lebensmittelrückstände lassen sich einfach mit Wasser lösen — vergleichbar mit der Reinigung von Edelstahl-Kochgeschirr.
	Reinigung nach dem Kochen (Oberfläche warm):
	Hartnäckige Rückstände (Oberfläche kalt):
	Für das Entfernen letzter Spuren (z. B. eingebranntes Öl) muss die Oberfläche vollständig kalt sein. Verwenden Sie einen nicht kratzenden Reinigungsschwamm (z. B. Scotch-Brite Dobie oder vergleichbar) gemeinsam mit etwas mildem Reinigungsmittel. Wenden Sie sanften, gleichmäßigen Druck an. Gründlich mit Wasser nachreinigen.
	Verfärbungen entfernen:
	Weiße oder bläuliche Verfärbungen können durch Zitrone entfernt werden: Halbieren Sie eine Zitrone, pressen Sie sie leicht aus und wischen Sie die kalte Oberfläche mit der Schnittfläche ab. Anschließend mit Wasser abwischen und mit einem weichen Tuch trocknen.
	Polieren und Fingerabdrücke entfernen:
	Für besonderen Glanz oder zum Entfernen von Fingerabdrücken verwenden Sie einige Tropfen einfaches Pflanzenöl oder nicht klebendes Kochspray und Küchenpapier oder ein weiches Tuch. Wischen Sie die Oberfläche anschließend gründlich mit einem sauberen, trockenen Tuch ab, um sicherzustellen, dass alle Ölrückstände entfernt wurden — diese könnten sonst Flecken auf Kleidung hinterlassen.
	4.2 Keramikoberfläche
	Die Keramikfläche des Olento ist äußerst widerstandsfähig und pflegeleicht:

	5. Pflege und Wartung nach Material
	5.1 Keramikoberfläche
	Keramik ist ein sehr widerstandsfähiges Material — langlebig und weniger empfindlich als Holz oder Naturstein. Mit der richtigen Pflege sorgen Sie für die Langlebigkeit Ihrer Keramikoberfläche.
	Tägliche Reinigung:
	Verwenden Sie ein feuchtes Tuch oder einen weichen Schwamm mit warmem Wasser. Wischen Sie die Oberfläche gründlich ab und trocknen Sie die Fläche anschließend mit einem weichen Tuch.
	Wöchentliche Reinigung:
	Sprühen Sie einen geeigneten Keramik-Oberflächenreiniger einmal wöchentlich unverdünnt auf die Keramikfläche. Kurz einwirken lassen, abwischen und nachtrocknen.
	Hartnäckige Verschmutzungen:
	Verwenden Sie einen Spezialreiniger (z. B. MDi Total Care Oberflächenreiniger). Schwamm leicht mit Wasser anfeuchten und über die Reinigungspaste reiben, bis er gleichmäßig benetzt ist. Schwamm drücken bis Schaum entsteht und diesen ohne Druck auf der Fläche auftragen. Mit kaltem Wasser abspülen und mit einem Tuch nachtrocknen.
	Allgemeine Empfehlungen:
	5.2 Edelstahlbeine
	Edelstahl ist korrosionsbeständig, jedoch nicht vollständig korrosionsfrei. Bei dauerhafter Außenaufstellung können oberflächliche Oxidationen auftreten — insbesondere in folgenden Umgebungen:
	5.3 Holzbeine
	Holz reagiert auf Umwelteinflüsse:
	5.4 Thermische Entkopplung
	Die Konstruktion des Olento gewährleistet eine thermische Entkopplung der Tischbeine vom Heizbereich. Dennoch dürfen keine brennbaren Materialien unmittelbar unter der Grillzone gelagert werden.
	5.5 Wartung der Edelstahl-Kochfläche
	Die Kochfläche des Olento besteht aus hochwertigem, recyceltem deutschem Edelstahl des Typs 304 in Lebensmittelqualität — einer der besten weltweit erhältlichen Legierungen. Dieser Edelstahl rostet nicht, wenn er korrekt gepflegt wird.
	Bei Nutzung im Außenbereich: Wenn Sie in der Nähe von Wasser wohnen oder die Luft viel Feuchtigkeit oder Salz enthält, kann es mit der Zeit zu Oxidation kommen. Um eine Reaktion des Metalls zu verhindern, pflegen Sie es gut und wischen Sie die Kochfläche regelmäßig mit Seifenwasser ab, um sämtliche Schmutzpartikel zu entfernen, die an der Oberfläche haften und den Edelstahl mit der Zeit beschädigen können.
	Umgang mit der Oberfläche:
	Um das glatte Aussehen der seidig glänzenden Premium-Handbearbeitung zu erhalten, vermeiden Sie die Nutzung von Utensilien mit scharfen oder spitzen Kanten und Ecken. Hitzebeständige und nicht kratzende Spatel eignen sich am besten.
	Schneiden Sie Lebensmittel nicht direkt auf der Kochfläche und verwenden Sie keine scharfen Utensilien. Der Edelstahl trägt sonst Kratzer davon, und die harte Fläche wird Ihren Messern schaden — sie werden schnell stumpf.
	Geringfügige Kratzer, die bei regelmäßiger Nutzung entstehen, beeinträchtigen die Funktionalität des Geräts nicht. Die Oberfläche kann bei Bedarf professionell aufpoliert werden.

	6. Hinweise zur Outdoor-Nutzung und Überwinterung
	6.1 Edelstahlbeine — Ganzjährig outdoor geeignet
	Der Olento mit Edelstahlbeinen ist für den ganzjährigen Einsatz im Außenbereich konzipiert. Für eine optimale Lebensdauer empfehlen wir:
	6.2 Holzbeine — Ganzjahresfähig mit Pflegeempfehlung
	Die Holzbeine des Olento sind für den Außenbereich geeignet. Für eine lange Lebensdauer empfehlen wir dennoch:
	6.3 Frost und Elektrik

	7. Fehlerbehebung
	8. Entsorgung
	♻ Dieses Gerät ist ein Elektrogerät und darf nicht über den normalen Hausmüll entsorgt werden.
	Gemäß der EU-Richtlinie über Elektro- und Elektronik-Altgeräte (WEEE) ist das Gerät über die kommunalen Sammelstellen oder den Fachhandel einer fachgerechten Entsorgung bzw. dem Recycling zuzuführen.
	Das Symbol der durchgestrichenen Mülltonne auf dem Typenschild weist auf die Pflicht zur getrennten Entsorgung hin.
	Bitte informieren Sie sich bei Ihrer Gemeinde über die nächstgelegene Sammelstelle.
	9. Garantiebedingungen
	9.1 Dauer und Beginn
	Die Garantie beträgt 24 Monate bei bestimmungsgemäßer Verwendung im privaten Bereich und 12 Monate bei professioneller Nutzung. Die Garantiezeit beginnt ab dem Datum der Kaufrechnung.
	9.2 Voraussetzungen
	9.3 Leistungsumfang
	Mängel am Gerät werden innerhalb einer angemessenen Frist unentgeltlich durch Reparatur oder Ersatz der betroffenen Teile beseitigt. Transport-, Arbeits- und Ersatzteilkosten werden vom Hersteller getragen.
	9.4 Ausschlüsse
	Von der Garantie ausgenommen sind:

	10. Herstellerangaben und CE-Kennzeichnung
	Das CE-Zeichen bestätigt die Konformität des Gerätes mit den geltenden europäischen Richtlinien. Die CE-Kennzeichnung sowie die technischen Angaben befinden sich auf dem Typenschild an der Unterseite des Gerätes
	olento.at

